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PER QUALSISI INFORMAZIONE SU SOSIANZE | ALLERGENI | POSSIBILE
CONSULTARE FAPPOSITA DCOSUMENTAZIONE CEIE VERRA FORNITA. A RIGHIESIA,
DAL PERSONALE IN SERVIZIO

Informazione alla clientela inerente la presenza negli alimenti di ingredienti
0 coadiuvanti tecnologici considerati allergeni o dei loro derivati

Si avvisa la gentile clientela che, nei piatli preparati ¢ somministrali in queslo esercizio,
¢ nelle bevande, possono essere contenuli ingredienti coadiuvanti considerati allergeni.

Llenco degli ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni utilizzali in queslto esercizio ¢ present -ﬁ
ncll Allegato II “Sostanze o prodolli che provocano allergie o intolleranze” Reg. 1169/2011 UE

1. Cereali contenenti glutine e prodotti 8. Frutta a guscio
derivanti

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei | 9. Sedano e prodotti a base di sedano
e loro derivati

3. Uova e prodotti a base di uova 10. Senape e prodotti a base di senape

4. Pesce e prodotti a base di pesce 11. Semi di sesamo e prodotti a base di
semi di sesamo

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi | 12. Anidride solforosa e solfiti derivati

6. Soia e prodotti a base di soia 13. Lupini e prodotti a base di lupini

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso | 14. Molluschi e prodotti a base di
lattosio) molluschi

Gli allergeni presenti nei vari piatti sono indicati dopo il nome del piatto in fase di preparazione
¢ coltura non si puo escludere il contatto con altri allergeni

/

| PIATTI CONTRASSEGNATI CON (%7 SONO VEGETARIANI, é VEGANI
LE TAPAS CONTRASSEGNATE CON @@ VENGONO SERVITE SU PANE

I prodotii segnati con aslerisco (*) in base alla disponibilita potrebbero essere surgelati




wwwbeautybararonait « info@beautybararona.it \
Vogliamo sempre migliorare per questo vi chiediamo di condividere la Vostra esperienza. @

Non esilate a lasciare il vostro feedback!

_N

Il nostro desiderio ¢ che qualcosa resli nei ricordi delle persone:
le belle serate, il buon bere e il mangiare bene..

Se hai tempo di uscire non guardare lorologio, la qualita richiede attenzione ‘
e il giusto lempo di preparazione.
Queslo menu racconta il nostro impegno e la nostra professionalila
nella ricerca e nellinnovazione.
Lo dedichiamo ai clienti abituali, ai colleghi ¢ ai curiosi che lo vorranno provare.
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[TINFORWAMO CHE... G

« Il Taglicre dell Aperitlivo viene esclusivamente servito nelle fasce: 11:00 - 13:00 e 17:00 - 21:30.

)

* [.a consumazione ¢ obbligaloria.
« Cucina sempre aperta.
« Per il piatto aperitivo si richiede un contributo di € 1,00 a persona

in aggiunta alla consumazione scelta.

« Per il piatto aperitivo con Tapas si richiede un contributo di € 2,00 a persona
in aggiunta alla consumazione scelta.




ALPEGGIO

Polentina brasata
con funghi* all'arrabbiata

€ 250

(L7)

30gr circa di tartare
di Fassona piemontese scottata,
sale, olio EVO, pepe, miele,
grana e scaglie di tartufo

€ 5.50

W
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BRUSCHLEIIA &

(1,7.8)

Pan brioche tostato,
pomodorini bicolore,
pinoli tostati e sfere di pesto

€ 2.50
Q_ S0 o
Mk

30gr circa di carpaccio
di vitellone alla gravlax,
olio EVO, spuma allo speck
e carciofo rustico

€ 5.50

IAPAS.S

CANTABRICA ©

(1,2,4,7)
Pan brioche tostato,
stracciatella di burrata, lime
e sferificazione di acciughe

€ 3.50
Q_SFT—0=—2_ 9o

CONIADINA®

30gr circa di tartare di
salsiccia di Bra, sale, pepe,
olio EVO, erborinato e porcini*

€ 5.50
W

FHISH

(4,6,12)

30gr circa di tartare di salmone,
soia al negroni
e cedro caramellato

€ 5.90

QST 0=—"209
FORCHETIA

(1,7.8)

1

Spaghetto* cotto in acqua di
barbabietola,
pecorino, guanciale
e croccante al pistacchio

€ 5.00

%\

// Q:)\Q J
GALLEGA

(7.14)

Polipo* brasato,
blu del Moncenisio e
crema di 'nduja del Monte Poro

€ 3.90
W

MINI TAIAKI

(1,4,6,8,10,11,13)

Tonno* in crosta di pistacchio
su salsa Beauty Special

€ 5.00

Q_SFmT—0—=—2_ 0
NORI &

Polpettina di riso bianco,
avocado, porro fritto
e alga nori

€ 2.90
Ml k)

RAVIOIACCIO &

Raviolo* di taleggio e noci,
miele, mantecato al burro

€ 5.50
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REBBI

(1,2,3)

Tagliatella* all’uovo
con porcini* in doppia consistenza
e granchio blu

€ 510
RICE ©

Riso venere, crema di legumi
e micro ortaggi

€ 2.80
Q_FFmT—0=—2 9o

SHRIMP

(1,2,3.,4,6)

Gambero argentino*
in pasta kataifi*
e salsa aioli

€ 3.00
W

SLICE @

20gr patanegra con
pan brioche tostato

€ 5.20

TROPEA &

Vellutata di cipolle rosse
di Tropea, petalo di cipolla
e pane fritto

€ 2.20
U
TINA

(2,4.6)

30gr circa di sashimi di tonno*,
maionese allo yuzu
e mango marinato

€ 5.90

\VHITE

30gr circa di tartare
di gamberi argentini”,
friarielli e chips nori

€ 3.90
Q_SFT—0—2_ 9o

OSIRICHE

(2,14)

Scegli tra:
* ostrica al lime
* ostrica al passion fruit e tabasco

€ 5’50*AL P7.

MIN TAPAS

selezionate dal nostro Chef

B C o

6 MIX TAPAS

incluse 2 Tapas Gourmet

€ 24.00
QA& 0= 09
S MIX TAPAS

incluse 2 Tapas Gourmet

€ 20,50

QA —=0=—"209
[O MIX TAPAS

incluse 4 Tapas Gourmet

€ 39.00 677%
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ALNTONE Y

E SAIAD POKE BOWI g,

7.8) 6.,11)

’:J CHERS

Insalata mista, pere sciroppate, Riso bianco, ananas alla piastra, @\;\X‘fc
blu del Moncenisio, noei pomodorini, mais, avocado, wakame, \( p
e glassa al balsamico semi di sesamo e salsa poke '

€ 15.00 € 15.00
W W

OCIOPUS SAIAD PORK SALAD

(1,3,7)

Songino, polipo*, patate, olive, Insalata, crostini di pane,
pomodorini semi dry, salsa yogurt, sfilacciato di maiale,
olio EVO e paprika uovo in camicia e grana

WWNUW

BIVBO NEVE u.” BH\/BI BIVBO ROSSO .
o)

Pasta al burro

Pasta al pomodoro

_
S € 6,50

/4
]DLOSA (1,3,7,11)

€ 06.50
Mini panino con
hamburger di fassona,

BIMBO PRATO (1,3,7,? cheddar ¢ maionese COIOILIA o

Pasta al pesto € 5 50 Pollo* impanato al panko
°

€ 6 50 con patatine fritte

g0 ko € 7.00
2 /s
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Filetto di manzo,
porcino” brasato,
fondo bruno al cioccolato e
nocciole, crema di patate
affumicata al timo

€ 10.00

IL RIPIENO

1,2,3,4,7)

Raviolo all'astice*,
bisque e salsa virgin

€ 9.50

L'ALIENO

(4,6,7,11)

Roll di riso bianco,
sesamo al wasabi, granchio blu,
uova di trota e soia al pistacchio

€ 850

' ORAIA

(1,4)

Orata* al burro,
salsa al piennolo giallo,
fiore di zucea ripieno
di pappa al pomodoro

e polvere di olive

€ 850

A COSIINA

3,7)

Costina di agnello*
cotta a bassa temperatura,
glassata al fondo bruno
aromatizzato alla liquirizia
e maionese alla patata viola

€ 90.00

TAGLIO #

(1,3,8)
Tagliolino* con crema di zucca,
salsa alle noci e cipolle croccanti

€ 750

Cl @ el
CHOC((%)POCHE

Uovo poche, salsa al cioccolato
bianco, aceto balsamico
e pane croccante

€ 5.00
= @

I CARCIOFO

@

Carciofo fritto simil giudia,
crema al earciofo e riduzione di
cedro, menta e zafferano

€ 750
ECavorc

POPA &

Vellutata di porro e patate,
porro caramellato allo zafferano
e foglia d'ostrica

€ 7.00

TRO RGP

PULLS ©

(1,8)

Stratificazione di polenta,
caponatina di melanzane,
uvetta e pinoli
e pancotto al pomodoro

€ S8.00




TARIARE

et Yo

TARIARE
DIASSONA

150gr circa di tartare
di Fassona piemontese scottata,
sale, olio EVO, pepe, miele,
grana e scaglie di tartufo

€ 17.00
BT

1ARIARE DI
GAMBER]

130gr circa di tartare
di gamberi argentini”,
friarielli e chips nori

CARPACCIO
DEVI ELIONE

o
150gr cirea di carpaccio
di vitellone alla gravlax,
olio EVO, spuma allo speck
e carciofo rustico

€ 14.00
e oo

SASHIMI
1ONNO

(3,4.6)

130gr circa di sashimi di tonno*,
maionese allo yuzu
e mango marinato

€ 15.00

1ARIARE
DI SAIMONE

(4,6,12)
130gr cirea di tartare
di salmone, soia al negroni
e cedro caramellato

€ 17.00
oo

1ARIARE DI
SALSI(I(;CIA

150gr cirea di tartare di
salsiceia di Bra, sale, pepe,

€ 16.00

€ 19.00

DEGUSIAZIONE DI CARNE

(1.3.7.8)

180gr totale di tartare di Fassona piemontese
scottata, sale, olio EVO, pepe, miele grana
e scaglie di tartufo

tartare di salsiceia di Bra, sale, pepe, olio EVO,
erborinato e porcini*

carpaccio di vitellone alla gravlax, olio EVO, spuma
allo speck e carciofo rustico

€ 21.00

By P

olio EVO, erborinato e porcini*

]

DEGUSIAZIONE DI PESCE

(2,3,4,7,11)

180gr totale di sashimi di tonno*, maionese allo
yuzu e mango marinato

tartare di gamberi argentini”,
friarielli e chips nori

tartare di salmone, soia al negroni
e cedro caramellato

€ 25.00

e




SANDWICH

S '3
BRASO SANDO & _¢ 52X 9

(1,6,7,8,10,11,13)

Doppio pan brioche tostato
con sfilacciato di brasato,
cavolo verza al vapore
e maionese al vino rosso
servito con patate fritte

RICGUTAR € 15.00
MAXI € 18.00

C T O

CHICKEN SANDO

(1,6,7,8,10,11,13)

Doppio pan brioche tostato,
petto di pollo* impanato al panko,
pomodoro, cavolo rosso
e senape al miele
servito con patate fritte

REGULAR € 14.50
MAXIE € 17.00

VEGGY &
SANDO ©

(1,6,8)

Doppio pan brioche tostato,
hamburger ai fiocchi di
avena e spinaci,
carote in salsa beauty special,
maionese vegana,
pomodorini semi dry
servito con patate fritte

RIGUIAR € 14.00
MAXIE € 16.00

@Ww \
KAISU SANDO @

(1,4,6,8,10,11,13)

Doppio pan brioche tostato,
cruditeé di zuechine,
salmone impanato al panko,
salsa poke e maionese al lime,
servito con patate fritte

REGUTAR € 16.00
MAXI € 19.00

SANDO BURGER6§

(1,3,7,11)

Doppio pan brioche tostato,
hamburger di fassona piemontese,
cheddar, bacon, insalata,
pomodoro e salsa BBQ
servito con patate fritte

RIGUTAR € 16.00
MAXI € 19.00

C T O
SCRAMBLE SANDO

(1,3,7)

Doppio pan brioche tostato
con burro all'aglio,
uova strapazzate,
tartare di salsiccia di Bra,
cipolle caramellate
€ maionese al timo,
servito con patate fritte

REGUIAR € 15ﬂ§§

MAXI € 18,508
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IL GIAPPONKSE
PIEMONTKSE

(6,11)

Riso sushi allo zafferano,
brasato, scaglie di grana
e fondo di vino rosso alla soia

€ 1S.00

IL NOSIRO
SPAGHEINO

(1,3,5,7,8)

1

Spaghetto* cotto in
acqua di barbabietola,
guanciale croccante,
crema al pecorino
e crumble al pistacchio

€ 16.00

N

N
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SPAGO NON
SPAGO &

Spaghetto di patate cotto in
brodo vegetale, crema di cipolle,
datterino caramellato
e verdure brasate

€ 14.00

VEGAN RICE
(9,13) @

Riso venere,
crema di lentiechie,
micro ortaggi e fiori eduli

€ 16.00

v
)G

1

LA TAGLIAL

1,2,3)

LA

Tagliatelle* all’'uovo
con porcini* in doppia consistenza
e granchio reale

€ 19.00

RAVIOIONI

(1,2,3,4,7)

Ravioloni all'astice®,
bisque e salsa virgin

€ 18.00

4y
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IL FILET1O

)

Filetto di manzo,
porcino* brasato,
fondo bruno al cioceolato e
nocciole, e crema di patate
affumicate al timo

€ 21.00

LE PUNTINE

Costina d'agnello*
cotta a bassa temperatura,
glassata al fondo bruno
aromatizzato alla liquirizia
e maionese alla patata viola

€ 19.00

1O SPARUS

Orata* al burro,
salsa al piennolo giallo,
fiore di zucca ripieno di
pappa al pomodoro
e polvere di olive taggiasche

€ 15.00

PORZIONE

@
NOSIRANI @

1,7.8

Degustazione Formaggi
Guffanti
con marmellatine,
frutta secca
e pan brioche tostato

€ 14.00

PATANEGRA ©

100gr di patanegra
con pan brioche tostato

€ 17.00

$

POLP
ALLA BEA

Polipo* arrostito,
blu del Moncenisio
e crema di 'nduja del Monte Poro

€ 16.00

IL NOSIRO
ORIO &

Punta di peperone ripieno di
humus, olive taggiasche,
cavolo verza al vapore,
verdure di stagione,
micro ortaggi e fiori eduli

€ 15.00

I VEGANO &

Involtino di melanzane
con verdure di stagione,
porro caramellato allo zafferano
e pancotto al pomodoro

€ 14.00
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BOLTICINE

Selezione Fabio Antonini - Veneto
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L € 53.00
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FRANCIACORIA "SAreN" Bioioaico

Roneco Calino - Lombardia

1Al

D
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€ 142.00

Ca del Bosco - Lombardia

PROSECCO ROSE

Selezione Fabio Antonini - Veneto

€ 160.00

€ 55.00

ROSAIO "R ALr'

Toscana

€ 29.00



ARNEIS ROFRO

Selezione Fabio Antonini * Piemonte

Passopisciaro - Sicilia 7.50 € 57.00
GEWURZIRAMINER

Valle Isarco - Trentino Alto Adige 7.00 € 55.00
[UGANA "Riserwa"

Pratello - Lombardia 6,50 ’€ 55.00
SAUVIGNON

Jermann - Friuli Venezia Giulia 7,50 € 57,00
VERMENTINO "BoigHer é‘“ 5 200 € 3500

Le Novelire - Toscana



DECUSIAZIONT A BOTTICHT

CHARDONNAY DORAN % W € S0.00
Andriano - Trentino Alto Adige 8= ’
TREBBIANO D'ABRUZ/O DOC g € 110.00
Valentini - Abruzzo )
VINTAGE TUNINA € 95.00
Jermann - Friuli Venezia Giulia
BAROIO CASCINA FRANCIA ST ¢ a000
ABIIEUNEIfLO DI MONTALCINO € 130.00
MERIOL AL 1G] o : € 25000
TIGNANELIO IGT S— € 150.00
Antinori - Toscana )
Caffe Espresso € 150 | CiocAcT)lata € 4.00
Caffe Decaffeinato € 2.00 Cioccolata con Panna € 1450
Caffe Corretto € 250 Latte Macchiato € 250
Caffeé d'Orzo/Ginseng € 2.00 Marocchino € 250
Caffé Shakerato € 4.00 Punch € 4.00
Cappuccino € 250 The Caldo € 250
Cappuccino d'Orzo/Dec € 35.00 Tisane € 4.00




AMARONE "Ciassico

Salvaterra -

Veneto

VIN R@W

T€ 1.00O

BARBARESCO poce /

Sordo - Piemonte E € 7,00 € 57,00

BARBERA D'ASTI "Superiqse"

Biologico - Poggio Ridente - Piemo é ! € 7.00 € 55.00

BOIGHERI "PrNcipE!

Podere Roseto - Toscana € 9,50 ’€ 47,00

CILIEGIOIO "™Maremva TosC

Erik Banti - Toscana € 6,50 € 55,00

\NEBBIOIO "Cortine Nowarss' D

Riserva Fabio Antonini - Piemonte € 6,50 € 55,00

D n "

P&%OIE)DSS\SQ ETNA € 900 € 45.00

PINOI' NERO

Valle Isarco - Trentino Alto Adige € 7,00 € 55,00

O PI NO

enut eralisi - € 7,50 € 57.00

'NERO DI [ROIA € 650 € 3500

iviera - Puglia



WWW.BEAUTYBARARONA.IT
INFO@BEAUTYBARARONA.IT




